Fecha: 22 de junio de 2015
Ref.: DGCIAPE/SCCA/rhch
Asunto: 167-GRL Remisién Resolucion Registro de
Laboratorios

CONSEJERIA DE AGRICULTURA, PESCA Y DESARROLLO RURAL
Direccién General de Calidad, Industrias Agroalimentarias
y Produccion Ecoldgica

A-029-AU
LABORATORIO ANAYCO, S.L.
Avda. de Andalucia, 29. Edif. Coca

29006 Malaga,
Malaga

Adjunto se remite Resolucidn de la Direccion General de Calidad, Industrias Agroalimentarias y
Produccion Ecoldgica, de la Consejeria de Agricultura, Pesca y Desarrollo Rural de la Junta de Andalucia,
mediante la cual se procede a actualizar el Registro de laboratorios de productos agrarios, alimentarios y de
medios de la produccién agraria en lo referente a la solicitud de RENOVACION de la AUTORIZACION del
laboratorio “LABORATORIO ANAYCO, S.L.” inscrito en la seccion de AUTORIZADOS con el numero

A-029-AU.

Para su conocimiento y a los efectos oportunos.

EL JEFE DEL SERVICIO

DE CONTROL E-LA

LIDAD AGROALIMENTARIA

Tabiadilfa, s/n. 41071 Sevilla.
Teléf. 955 032 248. Fax 955 032 112
E-maif: dgciape.capder@juntadeandalucia.es
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y Produccion Ecologica

A-029-AU

RESOLUCION DE 22 DE JUNIO DE 2015 DE LA DIRECCION GENERAL DE
CALIDAD, INDUSTRIAS AGROALIMENTARIAS Y PRODUCCION ECOLOGICA DE
LA CONSEJERIA DE AGRICULTURA, PESCA Y DESARROLLO RURAL DE LA
JUNTA DE ANDALUCIA, POR LA QUE SE INSCRIBE LA RENOVACION DE LA
AUTORIZACION EN EL REGISTRO DE LABORATORIOS SECCION AUTORIZADOS,
AL LABORATORIO “LABORATORIO ANAYCO, S.L.” CON EL NUMERO A-029-AU.

ANTECEDENTES DE HECHO

PRIMERO: Que LABORATORIO ANAYCO, S.L., con C.I.F.: B29539806, en calidad de TITULAR del
Laboratorio “LABORATORIO ANAYCO, S.L.”, emplazado en Avda. de Andalucia, 29. Edif. Coca, de la
localidad de Malaga, provincia de Malaga, solicita a la Direccion General de Calidad, Industrias
Agroalimentarias y Produccion Ecoldgica le sea concedida la RENOVACION de la AUTORIZACION y
REGISTRO como laboratorio de productos agrarios, alimentarios y medios de la produccidon agraria y ser
inscrito en la Seccion de Laboratorios Autorizados.

SEGUNDO: Que junto a la solicitud aporta la documentacion relacionada en el articulo 8 del Decreto
216/2001, de 25 de septiembre, por el que se regula el procedimiento de autorizacion y acreditacion y el
registro de los laboratorios de productos agrarios, alimentarios y medios de la produccion agraria (en
adelante Decreto 216/2001).

FUNDAMENTOS DE DERECHO

PRIMERO: EI Real Decreto 995/1985, de 25 de mayo, procedi6 al traspaso de funciones y servicios del
Estado en materia de laboratorios agrarios y de sanidad y produccién animal, concretamente las funciones
de registro y autorizacion de los laboratorios privados dedicados a la realizacion de analisis y dictamenes
en relacion con los productos agrarios y alimentarios y de los medios de la produccion agraria y, en
especial, en cumplimiento de lo previsto en el Real Decreto 1.945/1983, de 22 de junio, por el que se
regulan las infracciones y sanciones en materia de defensa del consumidor y de la produccion
agroalimentaria y en la Disposicion Final Segunda de la Ley 26/1984, de 19 de julio, General para la
Defensa de los Consumidores y Usuarios.
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El ejercicio de estas funciones fue asignado a la Consejeria de Agricultura y Pesca, mediante
Decreto 193/1985, de 28 de agosto y la Direccién General de Calidad, Industrias Agroalimentarias y
Produccion Ecolégica es competente para la resolucion del presente expediente en virtud del articulo 12
del Decreto 141/2013, de 1 de octubre, por el que se establece la estructura organica de la Consejeria
de Agricultura, Pesca y Desarrollo Rural.

SEGUNDO: Que en virtud de la Ley 30/92, de 26 de noviembre, de Régimen Juridico de las
Administraciones Publicas y del Procedimiento Administrativo Comun. Art. 71 his.4. La inexactitud,
falsedad u omision, de caracter esencial, en cualquier dato, manifestacion o documento que se acomparfie
0 incorpore a una declaracion responsable o0 a una comunicacién previa, o la no presentacidén ante la
Administracion competente de la declaracion responsable o comunicacion previa, determinara la
imposibilidad de continuar con el ejercicio del derecho o actividad afectada desde el momento en que se
tenga constancia de tales hechos, sin perjuicio de las responsabilidades penales, civiles o administrativas
a que hubiera lugar.

TERCERO: Que procede registrar al Laboratorio “LABORATORIO ANAYCO, S.L.”, como laboratorio
autorizado de productos agrarios, alimentarios y medios de la produccion agraria por cuanto se considera
que reune los requisitos que se recogen en el articulo 4 del Decreto 216/2001.

CUARTO:  Que a tenor del articulo 2 del Decreto 216/2001, dicha autorizacion le faculta para la
realizacion de analisis fisicoquimicos, microbiologicos y organolépticos de productos agrarios, alimentarios
o medios de la produccién agraria, para las materias y determinaciones que se relacionan en el anexo
técnico que acompafia a la presente Resolucion.

QUINTO:  Que segun el articulo 7.3 del Decreto 216/2001, la autorizaciéon sera por uh periodo de tres
afios a contar desde la fecha de la presente Resolucion, debiendo solicitar la renovacion dentro del ultimo
mes de su periodo de vigencia {segun el articulo 8.1).

SEXTO: No obstante, segin el articulo 10 del Decreto 216/2001, la autorizaciéon serd revocada
cuando se compruebe, mediante las inspecciones y controles oportunos, el incumplimiento de las
condiciones que motivaron su otorgamiento, previa instruccion del correspondiente procedimiento, que
sera resuelto por el titular de la Direccion General de Calidad, Industrias Agroalimentarias y Produccion
Ecoldgica, en el que se dard audiencia al interesado.

SEPTIMO: Que de conformidad con el articulo 23 del Decreto 216/2001, se procede a inscribir al
laboratorio “LABORATORIO ANAYCO, S.L.”, con el nimero A-029-AU en el Registro de Laboratorios
de productos agrarios, alimentarios y medios de la produccion agraria.

OCTAVO: Que los Laboratorios de Control que operan en Andalucia, como organismos evaluadores de
la Conformidad estan sujetos al cumplimiento de lo dispuesto en la Ley 2/2011, de 25 de marzo, de la
Calidad Agroalimentaria y Pesquera de Andalucia.
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Vistos los antecedentes de hecho y los fundamentos de derecho, esta Direccién General de
Calidad, Industrias Agroalimentarias y Produccion Ecologica,

RESUELVE

Inscribir la RENOVACION de la AUTORIZACION en el Registro al laboratorio
“LABORATORIO ANAYCO, S.L.”, con el nimero A-029-AU, SECCION AUTORIZADOS, por un
periodo de tres afios a partir de la fecha de la presente Resolucion, para las materias y determinaciones
que se relacionan en el ANEXO TECNICO ADJUNTO.

Validez de la presente INSCRIPCION: Desde 22/06/2015 hasta 22/06/2018, siempre
y cuando se mantengan las condiciones declaradas en la solicitud segun los art. 5y 13y a lo dispuesto en
el articulo 19.1 del Decreto 216/2001, obligaciones generales de los Laboratorios.

Contra la presente Resolucion, que no pone fin a la via administrativa, se puede interponer
recurso de alzada de conformidad con lo dispuesto en los articulos 107.1, 114y 115 de la Ley 30/1992,
de 26 de noviembre, de Régimen Juridico de las Administraciones Publicas y del Procedimiento
Administrativo Comun, ante la persona titular de la Consejeria de Agricultura, Pesca y Desarrollo Rural
dentro del plazo de un mes a contar desde el dia siguiente a la recepcion de la presente.

Sevilla, a 22 de junio de 2015

EL TITULAR DE LA DIRECCION GENERAL DE CALIDAD, INDUSTRIAS Y PRODUCCION ECOLOGICA
URA Y ALIMENTACION
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A-029-AU
Anexo técnico
Fecha: 22/06/2015

REGISTRO DE LABORATORIOS DE PRODUCTOS AGRARIOS, ALIMENTARIOS Y DE MEDIOS DE
LA PRODUCCION AGRARIA
SECCION AUTORIZADOS (Decreto 216/2001 BOJA de 6 de octubre de 200 1)

ANEXO TECNICO

ANALISIS FISICO-QUIMICO:

AGUAS: Aceites y grasas, Agentes tensioactivos, Alcalinidad total, Amonio, Carbono organico total,
Cianuros, Cloro residual, Cloruros, Color, Conductividad, Didxido de carbono libre, Demanda bioquimica
de oxigeno (D.B.0.), Demanda quimica de oxigeno (D.Q.0.), Dureza total, Fenoles, Hidrocarburos, Metales
y sus derivados, Nitratos, Nitritos, Nitrégeno, Oxidabilidad, Oxigeno disuelto, pH, Residuo seco, Silice,
Solidos en suspension, Solidos sedimentables, Sulfatos (libres y totales), Sulfuro de hidrégeno, Sustancias
extraibles con cloroformo, Temperatura y Turbidez.

BEBIDAS NO ALCOHOLICAS: Azticares, Cafeina, Cenizas, Cloruros, Humedad, pH y Quinina.

CACAOQ Y DERIVADOS: Acidos grasos, Cenizas, Esteroles (composicion y totales), Examen organoléptico,
Extraccion de la grasa, Grasa, Humedad, indice (refraccion y yodo), Insaponificables, Lactosa, Lecitina,
Nitrégeno, Proteinas de leche y Sacarosa.

CAFE Y DERIVADOS: Aztcares, Cafeina, Cenizas, Cloruros, Féculas y Humedad.

CARNES Y PRODUCTOS CARNICOS: Almidén (cualitativo y cuantitativo), Aztcares (reductores y totales),
Cenizas, Cloruros, Grasa, Hidroxiprolina, Humedad, Identificacion de especie animal, Lactosa, Metales y
sus derivados, Nitratos, Nitritos, Nitrégeno, Peso (escurrido y neto), pH y Sulfitos.

CEREALES Y DERIVADOS: Acidez de la grasa, Aditivos, Aspecto externo, Calibre, Cenizas, Fenolftaleina,
Granos defectuosos, Grasa, Humedad, indice de materias celuldsicas, Metales y sus derivados, Presencia
de parasitos y Proteinas.

CONDIMENTOS Y ESPECIAS: Cenizas, Extracto etéreo, Humedad e Indice de materias celulosicas.
CONSERVAS: Aceite de cobertura, Calibre, Cierre del envase, Cloruro sodico, Espacio libre de cabeza de
bote, Hermeticidad del envase, Metales y sus derivados, Peso escurrido, pH, Recubrimiento de estafio en
g/m2, Sedimentos, Solidos solubles, Turbidez, Unidades fibrosas y Uniformidad.

FERTILIZANTES: Acidos (fulvicos y humicos), Agua (libre y total), Cenizas, Cloruros solubles en agua,
Conductividad, Densidad, Extracto humico total, Granulometria, Humedad, Impurezas, indice de liberacion
lenta de nitrogeno, Materia organica (oxidable y total), Metales y sus derivados, Nitratos, Nitrogeno
(amidico, amoniacal, amoniacal y nitrico conjuntamente, biuret, cianamidico, insoluble en agua, nitrico,
organico, total y ureico), pH y Relacion C/N.

FOLIARES Y MATERIAL VEGETAL: Metales y sus derivados.

GRASAS: Absorcion espectrofotométrica en el ultravioleta (K232 y K270), Acidez, Acidos docosenoicos,
Acidos grasos (de cadena corta, en la posicion b, isdmeros cis y trans y saturados), Anilidas grasas,
Anilina, Anilina como acetanilida, Cenizas, Colorantes artificiales, Densidad, Deteccion de compuestos
clorados, Eritrodiol, Esteroles (composicién y totales), Fosforo, Humedad, Impurezas, indice (acidez,
acidos volatiles solubles e insolubles, color ABT, hidroxilo, peroxidos, refraccion, saponificacion y yodo),
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Insaponificables, Materias volatiles, Metales y sus derivados, Peroxidos, Prueba del frio, Punto de fusion,
Reconocimiento (aceite de algodon (reaccidén de Halpen), aceite de semilla de té en aceite de oliva
(reaccion de Fitelson), aceite de sésamo (reaccion de Pavolini), acidos grasos, antioxidantes, azufre y
ésteres no glicéridos) y Titulo.

GOLOSINAS: Acidez, Acidos grasos, Almidén (cualitativo y cuantitativo), Aztcares, Cenizas (insolubles en
acido vy totales), Esteroles (composicion y totales), Extraccion de la grasa, Grasa (de la leche y total),
Humedad, Insaponificable y Proteina lactea.

HARINAS Y DERIVADOS: Acido ascorbico, Agentes oxidantes, Bromatos, Cenizas, Cloro, Fenolftaleina,
Fésforo, Grado de extraccion, Humedad, Indice (maltosa y materias celuldsicas), Peréxido (benzoilo y
nitrogeno), Persulfato amonico, Proteinasy Yodatos.

HELADOS: Acidos grasos, Esteroles (composicion y totales), Extraccién de la grasa, Extracto seco, indice
de refraccion de la grasa, Materia grasa y Sacarosa.

HUEVOS Y DERIVADOS: Altura y movilidad de la cdmara de aire, Consistencia gelatinosa, Cuerpos
extraios, Desplazamiento de la yema de huevo de su posicion central, Estado (cascara, cuticula y
germen), Olor, Peso {por docena y por unidad), Sabor y Transparencia.

LECHE Y LACTEOS: Acidez de la grasa en leche en polvo, Acidez de la leche (certificada, en polvo,
esterilizada, higienizada y natural), Acido citrico, Acidos grasos de cadena corta, Aditivos, Agua, Calcio,
Caseina, Cenizas, Cloruro sodico, Cloruros, Densidad, Deteccion de grasa vegetal en grasa de leche,
Dicromato potasico, Extraccion de la grasa, Extracto (seco y seco de magro y grasa en una sola muestra},
Extracto seco de la leche (cerfificada, concentrada, condensada, esterilizada, evaporada, higienizada y
natural), Fenolftaleina en leche desnaturalizada y yogur (método cualitativo), Fosfatasa residual, Fosforo,
Grasa de la leche (certificada, concentrada, condensada, desnatada, en polvo, esterilizada, evaporada,
higienizada y natural), Humedad en leche en polvo, Impurezas macroscopicas, indice (acidez de la grasa,
acidos grasos volatiles solubles e insolubles, Kirschner, refraccion de la grasa y solubilidad en leche en
polvo), Lactosa, Materia (grasa y seca), Proteinas, Sacarosa y Solubilidad en leche en polvo.
LEGUMINOSAS: Calibrado, Defectos de los granos y Humedad.

MIEL: Azicares reductores, Cenizas, Hidroximetilfurfural, Humedad, Sacarosa aparente y Solidos
insolubles en agua.

ORUJOS, ALPECHINES, ALPERUJOS Y JAMILAS: Contenido de materia grasa.

PAN: Acidez, Aditivos, Humedad e indice de materias celuldsicas.

PASTAS ALIMENTICIAS: Cenizas, Humedad, indice de materias celuldsicas y Proteinas.

PRODUCTOS DE BOLLERIA, CONFITERIA, PASTELERIA Y REPOSTERIA: Acidos grasos, Aimidén (cualitativo
y cuantitativo), AzUcares reductores totales, Cenizas, Esteroles, Fruto seco, Grasa, Humedad, Nitrégeno,
Proteinas y Prueba de lecitina.

SAL Y SALMUERAS: Alcalinidad, Andlisis granulométrico por tamizado mecanico, Fluoruros, Halégenos,
Materias insolubles en agua o en medio acido, Metales y sus derivados, Nitritos, Pérdida de masa a
110°C, pH, Sulfatos (como sulfato de bario) y Yoduros.

SUELOS Y SUBSTRATOS AGRICOLAS: Acidez, Bicarbonatos y Carbonatos en extracto de suelo, Calculo de
la necesidad de enmienda, Caliza activa, Capacidad de intercambio catidnico, Carbonatos, Cationes de
cambio, Cloruros, Conductividad, Granulometria, Humedad, Materia organica oxidable, Metales y sus
derivados, Necesidad (cal de los suelos acidos y yeso), Nitratos, Nitrégeno organico, Pasta saturada y
separacion del extracto, Peso especifico aparente, pH, Sulfatos solubles, Textura y Yeso.

TURRONES: Acidos grasos, Almidon (cualitativo y cuantitativo), Azlicares reductores totales, Cenizas,
Esteroles, Fruto seco, Grasa, Humedad y Nitrogeno.

VINAGRES: Acetoina, Acidez (fija, total y volatil), Acido tartarico, Anhidrido sulfuroso, Cenizas, Cloruros,
Extracto total, Grado alcohdlico, indice de oxidacién, Metanol, Metales y sus derivados y Sulfatos.

Tabladitta, s/n. 41071 Sevilla.
Teléf. 955 032 248. Fax 955 032 112
E-mail: dgciape.capder@juntadeandalucia.es



JUNTA DE ANDALUCIA Bivecion Cener e Caici, s ngrosimenis o

y Produccion Ecoldgica

VINOS Y MOSTOS: Acidez (fija, total y volétil), Acido sérbico (en el destilado y total), Acido tartarico,
Alcalinidad de las cenizas, Anhidrido sulfuroso, Azlcares reductores, Cenizas, Cloropicrina, Cloruros,
Color, Densidad relativa, Ensayos previos de conservacion, Examen organoléptico, Extracto seco total,
Fosfatos, Grado alcohdlico (potencial y total), Hidroximetilfurfural, indice de permanganato, Masa
volimica, Metanol, Metales y sus derivados, Nitrégeno, Presencia de vino procedente de "hibridos
productores directos", Sacarosa y Sulfatos.

ANALISIS MICROBIOLOGICO:
AGUAS: Aerobios mesdfilos (22°C y 37°C), Clostridium sulfitorreductores, Coliformes (fecales y totales),
Escherichia coli, Pseudomonas aeruginosa, Salmonella, Staphylococcus aureus y Streptococcus fecales.

Este anexo se corresponde a las actividades a realizar declaradas por el Laboratorio LABORATORIO ANAYCO, S.L. en la
solicitud o comunicacion previa y esta sujeto a lo dispuesto en los articulos 70 y 71 bis de la Ley 30/1992 modificada por
la Ley 25/2009 en lo referente a la veracidad y exactitud de la documentacion presentada.
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